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‘ ' STAINLESS STEEL AISI 304

INOX | Armarios Verticales

ARMARIOS REFRIGERADOS P MADURACION DE CARNE P SIN ESCARCHA » REFRIGERADOR
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Adecuado para Cuerpo interior en
cortes de carne "acero pulido tipo
como por ejemplo || espejo”

lomo, chuleta y

Estanterias
ajustables en acero
inoxidable
antivuelco
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CARACTERISTICAS GENERALES
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Tirador cilindrico
externo en acero

Cerradura de serie || Termostato digital

460Lt. Envejecimiento de carne refrigerado . inoxidable

Cuerpo externo e interno en acero inoxidable .

Refrigeracion ventilada .

Sistema de descarche por gas caliente .

Sistema de evaporacion de agua condensada a traves de gas caliente .

Espuma en ciclopentano (45 mm de espesor en cada lado) .

Termostato digital . )

Humedad regulable en el punto porcentual (ajustable de 50%-80%) . pensor de e, HED Vertical || Barra para cogar

Doble cristal templado de seguridad con baja emision (cristales de baja (Anti-decoloracion)

emisividad) — — T \ N N J

Marco de puerta de acero inoxidable (Climatizado) con manilla cilindrica .

Puerta de cierre automatico (No reversible) .

Junta extraible .

Luz LED (Color rosa) y cerradura de serie .

Léampara germicida UVC .

Estantes cromados ajustables: 6 Pieza + Barra para colgar carne y 6 .

ganchos

N. 4 pies ajustables .

Clase de energia: - . DIMENSIONES DEL PRODUCTO
A

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad 458 L

Temperatura +2° ~ +10°C

Consumo 2.94 kWh/24h 1820

Potencia Nominal 150 W

Nivel de ruido 50 dB(A)

Peso Neto 100 Kg

Peso Bruto 108 Kg I

Dimensiones Externas (Ancho x Profundo x Alto mm) 900x560x1820 -

Dimensiones Enternas (Ancho x Profundo x Alto mm) 808x418x1490 56& —

Dimensiones de embalaje (Ancho x Profundo x Alto mm) 955x580x1980 _Ln UJ

Cantidades de carga 20 '/ 40' / 40'HQ 24/48/48 900

CERTIFICACION
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COOL YIEAD EUROPE

We make the world a cooler place

www.coolheadeurope.com


https://www.linkedin.com/company/coolheadeurope
https://bit.ly/3EmOmH6

